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คํานิยาม

ห มู ดาํ ด อ ย ตุ ง
( D O I T U N G  -
B L A C K - H O G )

หมดูาํดอยตงุ เป็นหมลูกูผสมสายพนัธุเ์หมยซานและ

สายพนัธุพ์ื�นเมอืงเฉพาะถิ�นที�มีลกัษณะเดน่ ผวิเป็นสี

ดาํ อาศยัอยูใ่นพื�นที�อาํเภอแมฟ้่าหลวงและอาํเภอ

แม่สาย อยูใ่นเขตอทุยานแหง่ชาตดิอยนางนอน ที�มี

กลุม่ชาตพินัธุอ์าศยัอยูม่ากกวา่ 6 ชนเผา่ การเลี�ยงหมู

ดาํสะทอ้นถงึความเชื�อเรื�อง จติวญิญาน ขนมธรรม

เนยีมประพณใีนการดาํเนนิชวีติ การนบัถอืวญิญาณ

ของบรรพบรุษุที�มวีถิปีฏบิตัใินการสรรหาของที�ดทีี�สดุ

มาใช้ในการไหวบ้รรพบรุษุและเซน่สรวง
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“หมดูาํ” เป็นสิ�งแทนความเชื�อ เรื�องความสะอาด

บรสุิทธิ�  หมดูาํที�นาํมาใช้ในพธีิกรรมได ้ ตอ้งมี

ลักษณะสีดาํปลอดทั�งตวั ทั�งผิวหนงั กบี เล็บเท้า

ขน หรือแม้กระทั�งขนตา หากมีแตม้ขาวแมเ้พียงจดุ

เดยีว ก็ไม่สามารถนาํมาใช้ในพิธกีรรมได ้ “หมดูาํ”

ที�มีลกัษณะสีดาํปลอดทั�งตวั จงึเป็นความพิเศษที�

ใช้ไดก้บัทกุพธีิกรรม ตั�งแตง่านหรอืพิธกีรรมเลก็ ๆ

จวบจนพิธกีรรมใหญ ่ ๆ ดว้ยวถิเีหลา่นี� การเลี�ยง

หมูดาํดอยตงุจึงมคีวามสาํคญั สบืทอดกนัมาจาก

รุ่นสูรุ่่นอย่างยาวนาน และยังคงเป็นที�นยิมกนัจน

�จจบุนั โดยเนื�อหมดูาํดอยตงุนั�น มาจากฟาร์ม

เลี�ยงหมูดาํดอยตงุในพื�นที�โครงการพัฒนาดอยตงุ

(พื�นที�ทรงงาน) อนัเนื�องมาจากพระราชดาํร ิ  ที�ได้

รับมาตรฐานการเลี�ยงจากกรมปศสุตัว์

ในพื�นที�โครงการพัฒนาดอยตงุฯ แหลง่เลี�ยงหมดูาํ

ดอยตงุ ลักษณะภมูปิระเทศสว่นใหญป่ระกอบดว้ย

เทอืกเขาสงูชนัเป็นแนวยาว ความสงูจากระดบันํ�า

ทะเลโดยเฉลี�ย 779 เมตร มีสภาพอากาศที�เยน็

สบายตลอดทั�งปี และอากาศหนาวเย็นในฤดหูนาว

สง่ผลใหบ้รเิวณนี�อดุมสมบรูณใ์นเรื�องพืชอาหาร

สตัว ์อยา่งตน้กลว้ย ที�ขึ�นตามหบุเขา แมน่ํ�า และป่า

ตน้นํ�าตา่ง ๆ เป็นจาํนวนมาก อกีทั�งมอีาหารท้อง

ถิ�น เช่น รํา ปลายขา้ว ขา้วโพด กากงาขี�ม้อน และ

วตัถดุบิเหลือใชท้างการเกษตรตา่ง ๆ ชาวบา้นใน

พื�นที�จงึใช้วตัถดุบิดงักลา่ว นาํมาผสมกบัอาหาร

สาํเรจ็รปูใหห้มดูาํดอยตงุกนิ ทาํใหห้มูดาํดอยตงุ

คอ่ย ๆ เจรญิเตบิโตตามวธีิการเลี�ยง อาหาร และ

สภาพอากาศ

เนื�อหมดูาํดอยตงุมเีอกลักษณเ์ฉพาะ

กลา่วคอื เนื�อแดงมไีขมนัแทรก ไขมนั

มลีกัษณะแขง็และสขีาวนวล มคีวาม

หนบึ ตามขอ้หรือเอน็ตา่ง ๆ มวีุน้ใส

เมื�อนําเนื�อหมดูาํดอยตงุไปประกอบ

อาหารจะมคีวามหอม และรสสัมผัส

ที�รบัลิ�นไดเ้ป็นอยา่งดี
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ที�ตั� งแหล่งภูมิศาสตร์ที� ขอขึ�นทะเบียน 

ข อ บ เ ข ต ที� ตั� ง
แ ห ล่ ง ภู มิ ศ า ส ต ร์

อาํเภอแมฟ้่าหลวง จาํนวน  24 หมูบ่า้น 

อาํเภอแมส่าย จาํนวน  5 หมู่บา้น 

ขอบเขตพื�นที�การเลี�ยงและผลติหมดูาํดอยตงุนั�น ตั�งอยูใ่น

พื�นที�โครงการพฒันาดอยตงุฯ ภายใตก้ารดาํเนนิงานของ

มูลนธิิแม่ฟ้าหลวง ในพระบรมราชปูถมัภ ์บนพื�นที�อทุยาน

แห่งชาตถํิ�าหลวง-ขนุนํ�านางนอน ครอบคลมุ 29 หมูบ่า้น 

 2 อาํเภอในพื�นที�โครงการฯ ไดแ้ก ่

เนื�อที�ประมาณ 93,515 ไร ่ ระหวา่งเสน้รุง้ที� 20 13 45 ถึง

20 26 39 เหนอื และเสน้แวงที� 99 43 18 ถงึ 99 52 52

ตะวนัออก



ความสัมพันธ์ระหว่างหมูดาํและ
ดอยตุง

ลั ก ษ ณ ะ
ภู มิ ป ร ะ เ ท ศ

พื�นที�เลี�ยงหมูดาํดอยตงุ ครอบคลมุพื�นที�ตาม

ขอบเขตดาํเนนิงานของโครงการพัฒนาดอยตงุฯ

พื�นที�ส่วนใหญป่ระกอบดว้ยเทือกเขาสงูชนัเป็น

แนวยาวเหนอืใตข้อง�� งตะวนัตกและตะวนัออก

ของพื�นที�  ทาํใหเ้กดิรอ่งหบุเขาเป็นแนวยาวแคบ  

ระหวา่งเทอืกเขา 2 ดา้นอยู่บรเิวณตรงกลางของ

พื�นที� มีความสงู 478-1,509 เมตร จากระดบันํ�า

ทะเล 

พื�นที�โครงการพัฒนาดอยตงุฯ เป็นภเูขาสงูชนั

สลับซบัซอ้น ประกอบดว้ยหนิหลายชนดิ และ

สว่นใหญเ่ป็นหินที�มคีวามคงทนตอ่การกดักร่อน

มีร่องนํ�าและลําหว้ยตา่ง ๆ ไดแ้ก ่นํ�าเปิน หว้ยผึ�ง

ห้วยจะลอ ห้วยป่ากล้วย หว้ยนํ�ารนิ นํ�าแม่ไร ่นํ�า-

ดา่ง เป็นตน้ มฝีนตกชุก มีวนัฝนตกปีละไม่นอ้ย

กวา่ 120 วนั ปริมาณนํ�าฝนเฉลี�ย 2,266 มิลลเิมตร

ตอ่ปี อณุภมิูเฉลี�ย 22.7 องศาเซลเซยีส  ลกัษณะ

ดนิส่วนมากเป็นดนิรว่น ดนิรว่นปนเหนยีว ดนิ

ร่วนปนทราย และดนิเหนยีว มคีณุสมบตัใิห้

นํ�าซมึผ่านไดป้านกลาง
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ลั ก ษ ณ ะ
ภู มิ อ า ก า ศ

�จจยัทางธรรมชาตแิละความสงูจากระดบันํ�าทะเล ก่อให้

เกดิสภาพอากาศที�เย็นสบายตลอดทั�งปี และอากาศหนาว

เย็นในฤดหูนาว สง่ผลใหพ้ื�นที�โครงการพฒันาดอยตงุฯ

อดุมสมบูรณใ์นเรื�องพืชอาหารสตัว ์ อย่างตน้กลว้ยที�ขึ�นเอง

ตามหุบเขา แมน่ํ�า และป่าตน้นํ�าตา่ง ๆ เป็นจาํนวนมาก

อกีทั�งยังมีอาหารท้องถิ�น เช่น ราํขา้ว ปลายข้าว ขา้วโพด กากงาขี�มอ้น ลกูเดอืย และ

กลุ่มธัญพชืตา่ง ๆ ชาวบา้นในพื�นที�จงึใชว้ตัถดุบิดงักลา่วมาเลี�ยงหมดูาํ ทาํใหห้มดูาํ

ดอยตงุมคีวามแตกตา่งจากหมอูื�นๆ ทั�วไป ดว้ยจากลกัษณะภูมปิระเทศที�เฉพาะ

วตัถุดบิอาหารที�เลี�ยง สภาพอากาศที�เลี�ยง รวมถงึการผลติหมดูาํดอยตงุที�สอดคลอ้ง

ตามภมิู�ญญาท้องถิ�น ควบคูก่บัวธิกีารเลี�ยงที�ไดม้าตรฐาน 
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การใช้ สิ� งบ่ง ชี�ทางภูมิศาสตร์

ห ลั ก ก า ร พิ สู จ น์ แ ห ล่ ง กาํ เ นิ ด

ผลติในเขตพื�นที�ที�กาํหนด (โครงการพัฒนาดอยตงุฯ)

ตามกระบวนการผลติและขอ้กาํหนด

กระบวนการผลิตจะตอ้งผ่านการควบคุมตรวจสอบ

ตามขอ้กาํหนดจากศนูย์วจิยัและพฒันาหมดูาํดอยตงุ

คือ มกีารขึ�นทะเบยีนสมาชิกเกษตร ผู้ผลติ และผู้

จาํหนา่ย รวมทั�งตอ้งมีเอกสารกาํกบั เพื�อการตรวจ

สอบย้อนหลังได้

ไดร้บัการตรวจสอบคณุภาพผลติภณัฑ ์ตามเกณฑ์

มาตรฐาน

1.

2.

3.

มรีะบบการตรวจสอบและควบคมุทั�ง

กระบวนการผลติตามขอ้กาํหนดของ

โครงการพฒันาดอยตงุฯ และระดบัจงัหวดั

จดัให้มกีารขึ�นทะเบยีนสมาชิกผู้ผลติ  ผู้

ประกอบการคา้ที�ประสงคจ์ะขอใช้สิ�งบง่ชี�

ทางภมิูศาสตรเ์นื�อหมูดาํดอยตงุ

นอกจากนี� หมดูาํดอยตงุ ยงัดาํเนนิการตาม

เงื�อนไขการขอขึ�นทะเบยีนอยา่งครบถว้น ดงันี�

1.

2.
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แนวทางการดาํเนินงาน
ก า ร เ พ า ะ แ ล ะ ข ย า ย พั น ธุ์ ห มู ดํา ด อ ย ตุ ง

2 5 6 1
รวบรวมหมูดําท้องถิ�นในแต่ละพื�นที� เพื�อคัดตามลักษณะท้องถิ�น ที�ตรงต่อความ

ต้องการของชุมชน

ส่งเสริมพ่อแม่พันธุ์หมูดําให้เกษตรกรในพื�นที�และพื�นที�ข้างเคียง

คดัและพฒันาปรบัปรงุพนัธุห์มดูาํทอ้งถิ�น สูค่วามเป็นอตัลกัษณ์ของหมดูาํดอยตงุ

สง่เสรมิพอ่แมพ่นัธุห์มดูาํใหเ้กษตรกรในพื�นที�และพื�นที�ขา้งเคยีง
2 5 6 2

พฒันาปรับปรุงพนัธุห์มดูาํดอยตงุ

ทดสอบสตูรอาหารทอ้งถิ�นและคณุภาพซาก

สง่เสรมิพอ่แมพ่นัธุห์มดูาํใหเ้กษตรกรในพื�นที�และพื�นที�ขา้งเคยีง

มาตรการควบคมุโรคอหวิาตแ์อฟรกิาในสกุร (ASF)

2 5 6 3

พฒันาปรับปรุงพนัธุห์มดูาํดอยตงุ ทดสอบและอนรุกัษ์สายพนัธ์ุ

ทดสอบสตูรอาหารทอ้งถิ�นและคณุภาพซาก

สง่เสรมิพอ่แมพ่นัธุห์มดูาํใหเ้กษตรกรในพื�นที�และพื�นที�ขา้งเคยีง

มาตรการควบคมุโรคอหวิาตแ์อฟรกิาในสกุร (ASF)

พฒันาระบบการเลี�ยงของชมุชนสูม่าตรฐานฟารม์ GFM

2 5 6 4
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แนวทางการดาํเนินงาน
ก า ร เ พ า ะ แ ล ะ ข ย า ย พั น ธุ์ ห มู ดํา ด อ ย ตุ ง

2 5 6 5

พฒันาปรับปรงุพนัธุห์มดูาํดอยตงุ ทดสอบและอนรุกัษ์สายพนัธ์ุ

ทดสอบสตูรอาหารทอ้งถิ�นและคณุภาพซาก

พฒันาผลติภณัฑแ์ปรรปูจากหมดูาํดอยตงุ

สง่เสรมิพอ่แมพ่นัธุห์มดูาํใหเ้กษตรกรในพื�นที�และพื�นที�ขา้งเคยีง

มาตรการควบคมุโรคอหวิาตแ์อฟริกาในสกุร (ASF)

พฒันาระบบการเลี�ยงของชมุชนสูม่าตรฐานฟารม์ GFM

2 5 6 6

พฒันาปรับปรงุพนัธุห์มดูาํดอยตงุ ทดสอบและอนรุกัษ์สายพนัธ์อุยา่งตอ่เนื�อง

ทดสอบสตูรอาหารทอ้งถิ�นและคณุภาพซาก

พฒันาผลติภณัฑแ์ปรรปูจากหมดูาํดอยตงุ

สง่เสรมิพนัธุห์มดูาํดอยตงุสูช่มุชนในรปูแบบนํ�าเชื�อแทน เพื�อควบคมุโรคและ

รักษาความนิ�งของสายพนัธุ ์ไมใ่หเ้กดิการกลายพนัธุ์

ศนูยว์จิยัและพัฒนาหมดูาํดอยตงุผลติลกูหมดูาํดอยตงุ เพื�อกระจายสูพื่�นที�

โครงการรอ้ยใจรกัษ์และโครงการชานํ�ามนั

มาตรการควบคมุโรคอหวิาตแ์อฟริกาในสกุร (ASF)

พฒันาระบบการเลี�ยงของชมุชนสูม่าตรฐานฟารม์ GFM
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การปรับปรุงสายพันธุ์

ผ ล ท ด ส อ บ ส า ย พั น ธ์ุ



ลักษณะทางกายภาพ 

หมูดําดอยตงุ 
1.ดาํสนทิ โครงร่างใหญ่

2.ใบหปูรก 

3.เตา้นม 18-20 เตา้

4.อตัราการให้ลูกเฉลี�ย 15-20 ตวั/ ครอก

5.อตัราการเตบิโตดกีวา่หมดูาํทั�วไป

   - ตวัผู ้นํ�าหนกั 120-130 กโิลกรมั/ตวั

   - ตวัเมยี นํ�าหนกั 90-120 กโิลกรมั/ตวั

6.ปรับสภาพตอ่การเลี�ยงไดด้ีึ

7.ตอบสนองตอ่พชือาหารในท้องถิ�นไดด้ี

หมูขนุที�พร้อมแปรสภาพ
เมื�อครบกําหนดการเลี�ยงอายไุมเ่กิน 6 เดอืน นํ�าหนกัตอ่ตัว 90-100 กิโลกรมั สมาชกิจะแจง้การจาํหนา่ยหมขูนุ  โดยคณะ

กรรมการจากศูนยพ์ฒันาผลติภณัฑ์ปศสุตัวจ์ะตรวจสอบคณุภาพและขอ้มลูการขนุ จากการตรวจและการรกัษาสขุภาพของ

สตัวแพทยก์อ่น  เพื�อนาํเข้าชาํแหละที�โรงเชอืดมาตรฐานตามระเบยีบกรมปศสุตัวก์าํหนด

1 0



การเลี�ยงหมู
ดาํดอยตุง

การขนุ ตอ้งเป็นลกูหมทูี�เกดิจากแมพ่นัธุแ์ละพอ่พนัธุห์มดูาํ

ดอยตงุ  โดยตอ้งแจง้ขอ้มลู เพื�อรบัรองจากศนูยว์จัิยและ

พฒันาหมดูาํดอยตงุ

การจดัการดา้นอาหารหมูขนุ สมาชกิตอ้งขนุหมดูว้ยอาหาร

จากตน้กลว้ยหมกั ปฏบิตัติามสตูรจากหนงัสอืแนวทางการ

พฒันาตามตาํราแมฟ้่าหลวง เรื�อง "การพฒันาปศสุตัวแ์บบ

ครบวงจร" รวมทั�งใหใ้ชพ้ชืสมนุไพรป้องกันโรคทอ้งถิ�น ที�

ปลกูและผลติไดใ้นพื�นที� โดยใช้ในสดัสว่น 5% ในสตูร

อาหาร

การใหอ้าหารหมขูนุ จะจดัใหห้มูขนุมอีาหารกินเพยีงพอ

ตลอดทั�งวนั โดยเพิ�มปรมิาณอาหารในชว่งเยน็เพื�อใหห้มไูด้

กนิอาหารในชว่งเวลากลางคนื ตามพฤตกิรรมธรรมชาตขิอง

หมพูื�นเมอืง

การจดัการดา้นสขุภาพ ศนูย์วจิยัและพฒันาหมดูาํดอยตงุได้

จดัเตรยีมเจา้หนา้ที�สง่เสรมิอาชพีและสตัวแพทยป์ระจาํศนูย์

เพื�อดแูลสมาชกิ ในเรื�องการจดัการดา้นสขุภาพสตัว ์ไดแ้ก่

การฉดีวคัซนีป้องกนัโรค การถา่ยพยาธ ิและการรกัษาสตัว์

ป่วย พรอ้มสนบัสนนุกองทุนสขุภาพสตัว์

1.

2.

3.

4.

"หมูดาํดอยตงุ" สําหรับเลี�ยงขนุ จะมนีํ�าหนกัตวัที� 90-

100 กโิลกรมั อายไุมเ่กนิ 6 เดอืน เป็นลกูหมูที�เกิดจาก

แม่พันธ์ุหมดูาํจากสมาชิกที�ไดร้บัการสง่เสรมิอาชพี

จากศนูยว์จิยัและพัฒนาหมดูาํดอยตงุ ภายใตม้ลูนธิิ

แม่ฟ้าหลวงฯ  

เมื�อสมาชิกไดร้บัการสนบัสนนุ และเลี�ยงจนผลติลกู

หมูได ้ สมาชกิตอ้งแจง้ขอ้มลูลกูหมทูี�เกดิเพื�อรับรอง

สายพันธ์ุ "หมูดาํดอยตงุ" จากศนูยว์จิยัและพฒันา

หมูดาํดอยตงุ  และเมื�อไดร้บัการรบัรองแลว้ จงึ

สามารถนาํไปจําหนา่ย จา่ย หรอืสนบัสนนุใหกั้บสมา

ชิกอื�นๆ ในพื�นที� ในนามสายพนัธ์ุหมดูาํดอยตงุได ้
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อาหารจากวัตถุดิบท้องถิ�น
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อาหารจากวัตถุดิบท้องถิ�น
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การดูแลสุขาภิบาลฟาร์ม

ปฏบัิตติามระบบความปลอดภยัทางชีวภาพ
ห้ามพนกังานนาํอาหารที�ปรงุดว้ยเนื�อหมมูาทานใน
ฟารม์
ฆ่าเชื�อโรคกอ่นเขา้ออกฟารม์ จุม่เท้า เปลี�ยนเสื�อผ้า
รองเทา้ พ่นนํ�ายาฆา่เชื�อยานพาหนะกอ่น–หลงัเข้า
ฟารม์
เขม้งวดบคุคลภายนอกหา้มเขา้–ออก ฟารม์
แหลง่ที�มาของวตัถดุบิอาหารสตัวไ์ดร้บัรองมาตรฐาน
ความปลอดภยั

ค ว บ คุ ม แ ล ะ ป้ อ ง กั น ก า ร
ร ะ บ า ด ข อ ง โ ร ค

1 .

อากาศ และการถา่ยเทของโรงเรอืนที�มอีากาศ
เยน็สบาย
การจดัการความชื�นภายในคอก เพื�อไมใ่ห้เป็น
แหลง่สะสมของเชื�อโรค
การจดัการอาหารสตัว ์โรงเกบ็อาหาร
การจดัการระบบนํ�า บอ่พัก นํ�าดื�มภายใน
ฟารม์
การดบักลิ�น เพื�อลดแมลงและสตัวร์บกวน
ภายในฟาร์ม

2 .  ก า ร จั ด ก า ร โ ร ง เ รื อ น ที� มี ผ ล
ต่ อ สุ ข ภ า พ สั ต ว์

1 4



การดูแลสุขาภิบาลฟาร์ม

ระบบการจดัการมูลสตัวแ์ละสิ�งขบัถา่ย ดว้ยระบบบาํบดันํ�าเสีย

ระบบผลติกา๊ซชีวภาพจากมลูสตัว ์ระบบบาํบดันํ�าเสียแบบ

ฟิกซโ์ดม (Fixed Dome)

การเกบ็มูลสัตวเ์พื�อนาํไปเป็นปุ๋ ย สาํหรบัใชภ้ายในสว่นงาน

เกษตร 

3 . ก า ร จั ด ก า ร สิ� ง แ ว ด ล้ อ ม ภ า ย ใ น ฟ า ร์ ม
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การเชือดและการลดอุณหภูมิซาก

เมื�อนาํหมดูาํดอยตงุมาถงึโรงฆา่สตัว ์ จะ
ตอ้งพกัสัตว ์ เพื�อใหส้ตัวไ์ดร้ะบายความ
รอ้นออกจากรา่งกาย ไดพั้กอย่างเพียงพอ
และลดความเครยีดกอ่นถกูฆา่ 

หมูดาํดอยตงุขนุจะถกูฆ่าและชาํแหละตาม
มาตรฐานสากล โดยซากหมจูะตอ้งนาํมา
ชั�งนํ�าหนกัและประทบัตรา เกบ็ไวใ้นหอ้ง
เยน็ อณุหภมู ิ 2 องศาเซลเซยีส อย่างนอ้ย
24 ชั�วโมง เพื�อใหพ้้นจากปฏกิริยิาเกรง็ตวั
และทําใหเ้นื�อหมมูคีวามนุม่มากขึ�น กอ่น
จะจาํหนา่ยในรปูซากหลกั ซากตดัแตง่
เป็นชิ�นสว่นใหญ ่ หรอืจาํหนา่ยในรปูชิ�น
สว่นยอ่ย 

เมื�อนาํหมดูาํมาถงึโรงฆา่สตัวใ์หน้าํสตัวเ์ขา้พกัในอาคารพกัสตัวท์นัท ีและสัตวค์วรไดพั้กไมน่อ้ย

กวา่ 30 นาที

สถานที�พกัสัตวม์อีากาศถา่ยเทโดยสะดวก ไมม่สีว่นใดของรา่งกายสตัวโ์ดนแดด หรอืฝน

หลีกเลี�ยงการทําใหห้มูดาํตื�นตกใจในระหวา่งพักสตัว์

สเปรยน์ํ�า เพื�อระบายความรอ้นและลดความเครยีดให้หมดูาํกอ่นเชอืด

ขอ้ปฏบิตัในการพกัสัตว์

1.

2.

3.

4.



1 7

การเชือดและการลดอุณหภูมิซาก
ขั� น ต อ น แ ล ะ ก ร ะ บ ว น ก า ร

การตรวจรบัหมดูาํดอยตงุ

การพักสตัวร์อเขา้เชือด

การทาํใหส้ลบ

การเอาเลือดออก

การลวกหนงั

การขดูขน

การตดัแยกหัว

การเปิดซากและเอาอวยัวะภายในออก

การผ่าซกี 2 ซกี

การชั�งนํ�าหนกัและลดอณุหภมิูซาก

การเกบ็คา่ pH และชั�งนํ�าหนกัซากเย็น

การตดัแตง่แยกชิ�นสว่น

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

12.
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คุณภาพซากหมูดาํดอยตุง
ผ ล ก า ร วิ จั ย ข อ ง ศู น ย์ วิ จั ย แ ล ะ พั ฒ น า ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ ป ศุ สั ต ว์ เ ชี ย ง ใ ห ม่
ก อ ง ผ ลิ ต ภั ณ ฑ์ ป ศุ สั ต ว์  ก ร ม ป ศุ สั ต ว์

รอ้ยละของนํ�าหนกัซากอุน่หมดูาํดอยตงุ มคีา่
เทา่กบั 76.25
รอ้ยละของนํ�าหนกัซากเยน็หมูดาํดอยตงุ มคีา่
เทา่กบั 73.76

คณุภาพซากหมดูาํดอยตงุ1.

เนื�อหมดูาํดอยตงุ มีคา่ความสามารถในการอุม้นํ�าสูง
กวา่เนื�อหมใูนทอ้งตลาด
รอ้ยละการสญูเสยีนํ�าหนกัจากการแชเ่ยน็ (Drip loss)
นอ้ยกวา่หมเูหมยซาน และหมใูนท้องตลาดทั�วไป  
รอ้ยละการสญูเสยีนํ�าหนกัจากการหลอมละลายอาหาร
แชเ่ยือกแขง็ (Thawing loss) และรอ้ยละการสญูเสยีนํ�า
หนกัจากการปรุงอาหาร (Cooking loss) นอ้ยกวา่หมใูน
ท้องตลาดทั�วไป

2. ความสามารถในการอุม้นํ�า คา่ส ีและองค์
ประกอบทางเคม ีของเนื�อหมดูาํดอยตงุ

โอเมกา 3 มีคา่เท่ากบั 37.17 mg/100g 
โอเมกา 6 มีคา่เท่ากบั 469.56 mg/100g 
โอเมกา 9 มีคา่เท่ากบั 2,648.21 mg/100g 

ปรมิาณไขมนัของเนื�อหมดูาํดอยตงุ มีปรมิาณสงูกวา่เนื�อหมใูน
ท้องตลาด ปรมิาณไขมนัชนดิไมอ่ิ�มตวั (Unsaturated fat) มคีา่
เท่ากับ 3.48 g/100g โดยมีกรดไขมันโอเมกา้ที�สาํคญั ดงันี�

3. ขอ้มูลกรดไขมนั (FATTY ACID
COMPOSITION) ของเนื�อหมดูาํดอยตงุ 



ลักษณะเนื�อหมูดาํดอยตุง

เนื�อมสีแีดงเป็นสแีดงฉํ�า นุม่ และมคีวามอุม้นํ�า ไมม่กีลิ�นสาบ

ไดป้รมิาณเนื�อแดงจาก 4 สว่น คอื สว่นขาหลัง (ham) สว่นสนั

หลงั (loin) สว่นไหล ่ (Boston butt) และส่วนขาหนา้ (picnic)

อยูร่ะหวา่ง 47-49.9% และความหนาของมนัสนัหลงัอยูร่ะหวา่ง

1.9-2.2 นิ�ว

เนื�อบางสว่นมีไขมนัแทรก ไขมันแขง็ มคีวามหนบึ มสีขีาวนวล

ระดบัไขมันแทรกที� 3.5 ขึ�นไป ตามมาตรฐาน

เนื�อหมดูาํดอยตงุ มลีกัษณะทางกายภาพ ดงันี�

1.

2.

3.

เมื�อนาํเนื�อหมดูาํดอยตงุไปปรงุใหส้กุ เนื�อหมจูะนุม่

ไม่แขง็  ไม่แห้ง ไม่เหนยีว โดยหมูดาํดอยตงุจะมไีขมนั

ที�แขง็และหนบึ และมกีลิ�นหอมเฉพาะตวั  และเมื�อนาํ

เนื�อหมูดาํที�มีไขมันแทรกไปประกอบอาหาร ทาํให้

อาหารมรีสชาตทิี�ตา่งจากเนื�อหมูทั�วไป 
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ประเภทเนื�อหมูดาํดอยตุง
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ตัวอย่างการแปรรูปผลิตภัณฑ์
หมูดาํดอยตุง
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ตัวอย่างการแปรรูปผลิตภัณฑ์
หมูดาํดอยตุง
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สื�อเผยแพร่  

"หมูดาํดอยตุง"
 

จากความเชื�อ
สู่อาชีพและ
ความยั� งยืน

2 3




